
 

 

 

 

 

 

 

 

Weinstube 
 

Herzlich 

Willkommen  
 

 
 

 

 

 

Öffnungszeiten: 

Mittwoch – Freitag: 11:00 – 14:30 Uhr 

                                     17:00 – 22:00 

Uhr 

Samstag & Sonntag: 11:00 – 22:00 Uhr 
 

Warme Küche: 

Mittwoch – Freitag:  11:00 – 14:00 Uhr 

                                     17:00 – 20:00 

Uhr 

Samstag & Sonntag: 11:00 – 20:00 Uhr 
 



 

 

 

H e r z l i c h  W i l l k o m m e n  i n  d e r  W e i n s t u b e  Z e i t i n g e r 

 
S p e i s e k a r t e 
 frisch   -   fränkisch   -   regional 
 
 

“Ihre Weinstube Zeitinger wünscht Ihnen einen Guten Appetit” 

 

 
Suppen: 
 
Leberknödelsuppe A,C,I                               4,50 € 
 
Pfannkuchensuppe A,C,I                             3,90 € 
 

 
 
 
Vorspeisen: 
 
Kaltes Roastbeef A,C,J mit Remoulade und Weißbrot 8,90 € 
 
 
 
 
Fisch: 
 
 

Panierter Seelachs A,C,I auf Kartoffel-Gurkensalat 
                          dazu Remouladensauce  12,90 € 
 
 
 

Die Allergene Auszeichnung finden sie auf der letzten Seite  



 

 

 

H e r z l i c h  W i l l k o m m e n  i n  d e r  W e i n s t u b e  Z e i t i n g e r 

 
S p e i s e k a r t e 
 frisch   -   fränkisch   -   regional 
 
 

“Ihre Weinstube Zeitinger wünscht Ihnen einen Guten Appetit” 

 

Vom Schwein: 
 
 

Schnitzel “ Wiener Art “A,C       10,90 € 
                                                klein 8,90 €  
 

Kotelett (wie gewachsen) A,C in der Pfanne gebraten         11,90 € 
 

Cordon Bleu A,C,F 1,3,5 
   wahlweise mit Emmentaler oder Schmelzkäse          12,90 € 
        klein 10,90 € 
 

Holzfällersteak vom Schweinerücken G,I,J 
mit Champignons, Speck und Zwiebeln        16,90 € 
 
  

Vom Geflügel: 
 
 

Putenschnitzel “ Wiener Art “A,C 11,90 € 
   klein 9,90 € 

 
zu jedem Gericht reichen wir einen Beilagensalat und eine 
Sättigungsbeilage nach Wahl 
 
… Pommes 
… Kartoffelsalat 
… Bratkartoffeln 
… Süßkartoffelpommes                         Aufpreis 1,50 € 
   

Unsere panierten Schnitzel können sie gerne auch als „natur“ bestellen 
 

Die Allergene Auszeichnung finden sie auf der letzten Seite 



 

 

 

H e r z l i c h  W i l l k o m m e n  i n  d e r  W e i n s t u b e  Z e i t i n g e r 

 
S p e i s e k a r t e 
 frisch   -   fränkisch   -   regional 
 
 

“Ihre Weinstube Zeitinger wünscht Ihnen einen Guten Appetit” 

 

Salatteller: 
 

Beilagensalat I 3,00 € 
 

großer Beilagensalat I 5,00 € 
 

Gemischte Salatschüssel A,C mit Weißbrot  
 gemischter Blattsalat, Karotten, Kirschtomaten, rote Zwiebeln,  

               Orangenfilets, karamellisierte Sonnenblumenkerne      8,90 € 
   klein 6,90 € 

wahlweiße mit Essig-Öl, Haskap-Dressing J 

 
 

…  mit gebratenen Putenstreifen                           6,00 € 
   

 
…  mit gebratenen Champignons                           5,00 € 
 
 

 
Vegetarisch: 
 

 

Halloumikäse G 
 mit Grillgemüse, Zaziki G, Pommes und Salat I 11,90 € 
 
 

Spinatknödel A,C,G mit Salat I 

     mit zerlassener Butter, Parmesan und Röstzwiebeln       11,90 € 
 
 
Unsere Regionalbuffet-Salate kommen während der Saison ausschließlich von LINK - Gemüsebau Nürnberg – Buch 
 

Die Allergene Auszeichnung finden sie auf der letzten Seite 



 

 

 

H e r z l i c h  W i l l k o m m e n  i n  d e r  W e i n s t u b e  Z e i t i n g e r 

 
S p e i s e k a r t e 
 frisch   -   fränkisch   -   regional 
 
 

“Ihre Weinstube Zeitinger wünscht Ihnen einen Guten Appetit” 

 

Flammkuchen Elsässer-Art A,G,I 
 mit Crème fraîche - Speck - Zwiebeln - Käse 6,50 € 
   klein 4,50 € 
 

Flammkuchen Elsässer-Art A,G,I “ohne” Käse  
 mit Crème fraîche - Speck - Zwiebeln 6,50 € 
   klein 4,50 € 
 

Flammkuchen Italienische Art A,G,I 

 mit Crème fraîche - Tomatensauce -  
 Schinken 1,3,5- Salami - Oliven 9- Peperoni - Käse 7,00 € 
  klein 5,00 € 
 

Flammkuchen Fränkische Art A,G,I 
 mit Crème fraîche - Tomatensauce -  
 Bratwurstgehäck - Zwiebeln - Käse 7,00 € 
  klein 5,00 € 
 

Flammkuchen Bauernschmaus A,C,G,I 

 mit Crème fraîche - Speck - Zwiebeln - 
 Kartoffeln - Spiegeleier - Käse 7,00 € 
  klein 5,00 € 
 

Flammkuchen vegetarisch A,G,I 

 mit Crème fraîche - Paprika - Zucchini - 
 Zwiebeln - Peperoni - Oliven 9- Käse  7,00 € 
  klein 5,00 € 
 

Flammkuchen Süße Verführung A,G,I 

 mit Crème fraîche - Waldpreiselbeeren - Käse 6,50 €
  klein 4,50 € 
 

Flammkuchen halb und halb 1,00 € Aufpreis 
 

Die Allergene Auszeichnung finden sie auf der letzten Seite 



 

 

 

H e r z l i c h  W i l l k o m m e n  i n  d e r  W e i n s t u b e  Z e i t i n g e r 

 
S p e i s e k a r t e 
 frisch   -   fränkisch   -   regional 
 
 

“Ihre Weinstube Zeitinger wünscht Ihnen einen Guten Appetit” 

 

Fränkische Bratwürste mit Sauerkraut und Brot A  
 oder Kartoffelsalat I  
2 Bratwürste 7,50 € 
3 Bratwürste 9,50 € 

 

Currywurst mit Pommes oder Weißbrot A 8,90 € 
 

gebackener Camembert A,C 
 mit Preiselbeeren, Salatbouquet und Toastbrot  
1 Camembert 6,10 € 
2 Camembert 8,80 € 
 

Hawaii - Toast A,G 
 2 Scheiben Toast mit gek. Schinken 1,3,5, Ananas 
 Käse und mit Preiselbeeren garniert 7,90 € 
  klein 5,90 € 
 

Schweizer Wurstsalat herzhaft und bunt A,G,1,4 
 mit Schwarzbrot 8,90 € 
 

Sulze mit Musik A,G und Bratkartoffeln                 7,80 € 
                     und Brot         7,00 € 
 
 

 

Extra Gedeck (Teller, Besteck, Serviette)      1,50 € 

 
 
 

Die Allergene Auszeichnung finden sie auf der letzten Seite 
 
Unsere Regionalbuffet-Bratwürste kommen ausschließlich aus der fränkischen Region von Metzgerei Schönleben 
( Oberfürberg)  
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“Ihre Weinstube Zeitinger wünscht Ihnen einen Guten Appetit” 

 

Für unsere jungen Gäste 

 
 
Kinderschnitzel A,C 
 mit Pommes und Ketchup 1,2,3,4 5,90 € 

 
Chicken-Nuggets A,C 
 mit Pommes und Ketchup 1,2,3,4 5,90 € 
 

Fischstäbchen A,C,D mit Pommes und Ketchup 1,2,3,4 5,90 € 
 
1 Bratwurst 
 mit Pommes und Ketchup 1,2,3,4 4,50 € 

 
Portion Pommes 
 mit Ketchup 1,2,3,4 3,90 € 

 
1 Kloß mit Sauce A,G,L,I,1 3,00 € 

 
2 Klöße mit Sauce A,G,L,I,1 4,00 € 
 

Räuberteller (zum Stibitzen bei den Eltern) 0,00 € 
 
 
 

Die Allergene Auszeichnung finden sie auf der letzten Seite 
  



 

 

 

H e r z l i c h  W i l l k o m m e n  i n  d e r  W e i n s t u b e  Z e i t i n g e r 

 
S p e i s e k a r t e 
 frisch   -   fränkisch   -   regional 
 
 

“Ihre Weinstube Zeitinger wünscht Ihnen einen Guten Appetit” 

 

 
 
Bananensplit A,C,G,H Vanille- und Schokoeis  
              mit Bananenstücke, Sahne,  
            Schokoladensauce und Krokant      3 Kugeln 5,90 €  
 

Gemischtes Eis Schoko, Vanille, Erdbeere A,C,G,H3 Kugeln 4,10 € 
 mit Sahne 3 Kugeln 4,60 € 
 

Walnussbecher A,C,G,H Walnusseis  
  mit Sahne, Walnüssen und Karamellsauce 3 Kugeln 5,90 € 
 

Eierlikörtraum A,C,G,H  
 Vanilleeis mit Sahne und Eierlikör 3 Kugeln 5,50 € 
 

Eis mit heißen Himbeeren A,C,G,H  
 mit Rum verfeinert und Sahne 3 Kugeln 5,50 € 
 

Coup Dänemark A,C,G,H Vanilleeis 
    mit Sahne und heißer Schokoladensauce   3 Kugeln 5,50 € 
 

Kinder-Eis A,C,G,H  
 gemischtes Eis mit Sahne und Smarties 2 Kugeln 3,90 € 
 

Espresso-Kick A,C,G,H,7 
 Vanilleeis mit heißem Espresso und Sahne 1 Kugel 3,90 € 
 

 
Die Allergene Auszeichnung finden sie auf der letzten Seite 

 
 
 



 

 

 

H e r z l i c h  W i l l k o m m e n  i n  d e r  W e i n s t u b e  Z e i t i n g e r 

 
S p e i s e k a r t e 
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“Ihre Weinstube Zeitinger wünscht Ihnen einen Guten Appetit” 

 

Folgende Allergene und Zusatzstoffe sind enthalten:  

  

A – Glutenhaltiges Getreide: Weizen (wie Dinkel und khorasan-Weizen), Roggen,    

    Gerste, Hafer oder Hybridstämme Davon und daraus gewonnene Erzeugnisse  

B – Krebstiere und Krebserzeugnisse  

C – Eier und Eiererzeugnisse  

D – Fisch und Fischerzeugnisse  

E – Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse  

F – Sojabohnen  

G – Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose)  

H – Schalenfrüchte, namentlich zu nennen: Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse,   

    Cashew-, Pecan-, Paranüsse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnüsse  

I – Sellerie und Sellerieerzeugnisse  

J – Senf und Senferzeugnisse  

K – Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse  

L – Schwefeldioxid und Sulphite (ab 10 Milligramm pro Kilogramm oder Liter)  

M – Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse  

N – Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse  

  

1 – mit Konservierungsstoffen  

2 – mit Geschmacksverstärker  

3 – mit Antioxidationsmittel  

4 – mit Farbstoff   

5 – mit Phosphat  

6 – mit Süßungsmittel  

7 – koffeinhaltig   

8 – chininhaltig   

9 – geschwärzt   

10 – enthält eine Phenylalaninquelle  

 

Trotz größter Sorgfalt kann es bei der Verarbeitung der Lebensmittel zum Kontakt mit 

anderen allergenen Stoffen kommen!  


